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Ditta Pagano Giacomo – Import-Export Stoccafisso e Bacccalari -  Lavorazione e Vendita Prodotti Ittici, Freschi, Congelati, Surgelati, Secchi Conservati,

 P. IVA  01779640612 C. F. PGNGCM65M08G309N
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	Ditta Giacomo Pagano
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	Via Virle, 15 – 10067 Vigone (TO)

Telef.     011/980.40.69

Telefax. 011/980.25.26

Cell.:     371/33 57 018

	Spp.le  
Via 
C.a.p.:

 Telef. Uff. :   

Telef. Fax. :
                                                                             


Alla cortese attenzione della Signora [Nome Buyer]
- Responsabile Freschi [Azienda].
Buyer Resp. Dei  freschi peril lib.

Con la presente inviamo lettera di presentazione:
A seguito della telefonata intercorsa con il Sig. [Nome], ci pregiamo inviare la nostra presentazione aziendale, come da richiesta.
Storia Aziendale
L’azienda Pagano ha radici che risalgono nel 1928 fondata per la lavorazione dello Stoccafisso e Baccalà ammollato.

Attualmente, giunta alla 3° generazione, la nostra passione per questi prodotti si tramonda dalla figura del padre all’entuiasmo dei suoi discendenti…dello Stoccafisso e del Baccalà.
Questa passione si riflette nei nostri valori fondamentali: 
“Servizio, Sapidità, Sicurezza, 3S®” che guidano il nostro impegno quotidiano per  offrure i migliori risultati ai nostri clienti. 
Grazie a questo impegno costante, siamo diventati leader nel settore del baccalà e dello stoccafisso ammollato del lontano 1928.

Tecnologie Moderne.
La Ditta Pagano, con sede a Vigone (TO) in Via Virle 15, ha costantemente migliorato i processi produttivi attraverso tecniche innovative, con un brevetto registrato: N° 0001331121.
Tecnologie Moderne
La Ditta Pagano, con sede a Vigone (TO) in Via Virle 15, ha costantemente migliorato i processi produttivi attraverso tecniche innovative, con un brevetto registrato: N° 0001331121.
Capacità Produttiva e Fatturato
Nel corso dell'anno corrente, abbiamo significativamente incrementato la nostra capacità produttiva, raggiungendo i seguenti risultati:

· Capacità produttiva: 3.600 quintali annui

· Valore di produzione: 7.200.000 €

· Fatturato annuale: 2.000.000 €

Questi traguardi testimoniano il nostro impegno costante nel miglioramento dei processi produttivi e negli investimenti in tecnologie avanzate, consentendoci di garantire prodotti di alta qualità e una maggiore efficienza operativa.

Competitività e Affidabilità
Questo ci consente di essere ancora più competitivi, rapidi e affidabili nelle consegne, senza compromettere la qualità dei nostri prodotti. 
Grazie alla nostra efficiente logistica e alla pianificazione accurata, siamo in grado di soddisfare le esigenze dei nostri clienti in modo tempestivo e affidabile. Il nostro impegno per mantenere prezzi competitivi nonostante gli investimenti sostenuti dimostra la nostra dedizione a fornire valore aggiunto ai nostri clienti.
Certificazioni di Sicurezza e Qualità
Presso la nostra sede di Vigone, in Via Virle 15 (TO), garantiamo il rispetto dei più elevati standard di sicurezza e qualità nel settore ittico. Il nostro stabilimento è sottoposto a rigorose ispezioni e ha ottenuto le certificazioni necessarie a confermare il nostro impegno per la sicurezza alimentare e l’eccellenza dei prodotti.

Le nostre principali certificazioni includono:

· Marchio PESCOPAGANOMARE: sinonimo di eccellenza e affidabilità nel settore ittico.

· Bollo CE N° 2459: garanzia di conformità ai rigorosi requisiti europei in materia di sicurezza alimentare.

· Controlli e verifiche costanti: rigorose ispezioni per assicurare la massima sicurezza e qualità dei prodotti.

Il nostro impegno è volto a garantire ai clienti prodotti sicuri, controllati e conformi agli standard più elevati del settore.

Siamo fieri di annunciare che siamo certificati con il marchio “PESCOPAGANOMARE”, un simbolo di eccellenza nel settore ittico, che garantisce il rispetto dei più rigidi standard di igiene e qualità. 
Inoltre, il nostro stabilimento è autorizzato con il bollo CE numero 2459, confermando la conformità ai requisiti europei in materia di sicurezza alimentare.

La nostra azienda pone la massima attenzione sulla sicurezza e l'integrità dei nostri prodotti. Oltre alle certificazioni ufficiali, implementiamo procedure interne rigorose per garantire che ogni fase della produzione rispetti gli standard più elevati.

Ci impegniamo a fornire prodotti sicuri e di alta qualità ai nostri clienti, mantenendo sempre la trasparenza e l'integrità dei nostri processi produttivi.
Capacità di Conservazione Prolungata con Tecnologie Avanzate.
Grazie ai nostri nuovi cicli di lavorazione e alla tecnologia avanzata che adottiamo, siamo in grado di garantire prodotti con una conservazione più lunga, mantenendo intatte le loro qualità organolettiche.
La nostra struttura è all’avanguardia, rispettando tutte le rigorose normative europee in materia di igiene e sigurezza alimentare. 
Ci dedichiamo alla lavorazione e trasformazione dello stoccafisso e baccalà, offrendo prodotti confezionati sottovuoti in varie opzioni di confezionamento (vaschette filmate, vaschette sottovuoto o in atmosfera prodetto) e pesi variabili.

Portfolio Prodotti

· Stoccafisso Ammollato - Shelf-life 60 gg

· Carpaccio di Merluzzo - Shelf-life 60 gg

· Baccalà Ammollato - Shelf-life 30 gg

· Carpacci di Salmone, Tonno, Pesce Spada - Shelf-life 30 gg

· Fishburger - Shelf-life 7 gg

· Merluzzo Fresco e Congelato
· Merluzzo Salato COD, Ling, Brosmer
Distribuzione e Copertura Geografica
Operiamo nelle regioni Piemonte, Liguria, Veneto, Marche, Calabria, Lazio e nel Centro Agroalimentare, con distribuzione nella GDO e tramite concessionari nelle aree Nielsen 1/2/3.
Impegno per l'Eccellenza e Soddisfazione del Cliente
Offriamo ai nostri clienti prodotti genuini e testati, garantendo un alto standard qualitativo per rendere i piatti unici e insostituibili.
Informazioni Bancarie
Banca Sella - Agenzia di Pinerolo
IBAN: IT73L0326830750052703577960
Invito alla Visita della Nostra Azienda.
Saremo lieti, inoltre, di poterLa invitare a visitare, alla Sua prima opportunità, la nostra realtà produttiva.

Impegno per l'Eccellenza e Ringraziamento per l'Attenzione
Sicuri che apprezzerete il nostro costante impegno per offrirvi prodotti e servizi di alta qualità, vi preghiamo cortesemente di prendere nota dei nostri riferimenti riportati in calce.


Cordialità e Disponibilità
Certi di essere stato il piu’ esauriente possibile siamo a vostra completa disposizione per eventuali ulteriori chiarimenti, con l’augurio di una proficua collaborazione,  attendiamo fiduciosi la vostra  risposta.
Con l’occasione voglia gradire i nostri piu’ cordiali saluti.
Cordiali saluti
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 Ditta Giacomo Pagano
         Direzione Commerciale

         Piergiorgio Maschietto

Telef. Uff. +39 011 980.92.02
Telef. Fax +39 011 980.25.26
Cell. +39 371.33.57.018
 E-Mail:giacomo.pagano@pec.it
 E-Mail:giacomo.pagano@virgilio.it
 E-Mail:giacomo.pagano@alice.it
             Vigone li. 05/06/2025 h. 21.41.00
	   
Ditta Giacomo Pagano    
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	Direzione Commerciale Piergiorgio Maschietto

	T. 
+39 0119809202
 | 
M. 
+39 3713357018
 | 
paganogiacomo65@gmail.com


P. IVA: 01779640612 Codice Fiscale PGNGCM65M08G309N

	Sede amministrativa - Sede Operativa Stabilimento 
Via Virle, 15
, 
10067
, 
Vigone
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 ‑ 
Italia





