"STOCCAFISSO SOTTOVUOTO – ECCELLENZA ITTICA DELLA DITTA PAGANO
Lo stoccafisso sottovuoto della Ditta Pagano è la scelta ideale per chi ama i sapori autentici del mare.
Grazie a una conservazione studiata e certificata, il prodotto mantiene intatto tutto il suo sapore originale, garantendo freschezza e qualità fino a 60 giorni dalla data di confezionamento.
Il sottovuoto preserva l'integrità del pesce senza l'uso di conservanti artificiali, permettendo una cottura rapida e naturale, nel rispetto delle proprietà nutrizionali.
Benefici nutrizionali:
· Ricco di proteine nobili
· Fonte naturale di Omega-3
· Apporto elevato di vitamine del gruppo B
Il nostro stoccafisso è ideale per una cucina equilibrata, genuina e salutare.
Sceglierlo significa portare a tavola un prodotto artigianale, selezionato con cura e trattato con tecnologie che rispettano la tradizione.
Provalo oggi e scopri perché Ditta Pagano è sinonimo di qualità nel mondo ittico!
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